
RESTAURATION 
Service toute la journé e

La majorité  de nos ingré dients sont bios et/ou locaux 

PLATS
 10 €                                                  

Salade, lentille, betterave, patate douce rôtie,
champignon, pomme, noix, toasts chauds au chèvre
fermier et miel ou au tofu fumé

❄️SALADE "BALADE DANS LE BOCAGE" 

                         

                            
Tartine, crème fraîche ou yaourt de soja, pomme de
terre, patate douce rôtie, oignon, raclette fermière
ou tofu fumé + salade verte

                                    

❄️TARTINE CHAUDE "MONTAGNARDE" 

❄️TARTINE CHAUDE "FLORENTINA" 

❄️TRÉFLIER RÔTI 

 10 €

 10 €

 13 €

*Le Tréflier est un fromage affiné Bio, type “camembert”, fabriqué par la
fromagerie "Le Petit Trèfle" à Breuil-Chaussée

Tartine, sauce tomate, épinard, champignon, œuf,
mozzarella râpée ou tofu fumé + salade verte

 10 €

❄️SOUPE "DOUCEUR HIVERNALE", FROMAGES FERMIERS 

 10 €

                                                  

Grande soupe (butternut et épices douces), trio de
fromages fermiers bios et locaux

Tréflier rôti au thym et miel avec pommes de terre
vapeur et salade verte

Galettes de pommes de terre, œufs brouillés ou tofu
poêlé, salade verte 

❄️ASSIETTE CAMPAGNARDE



RESTAURATION 
Service toute la journé e

La majorité  de nos ingré dients sont bios et/ou locaux 

EN-CAS 
 4 €❄️PETITE SOUPE "DOUCEUR HIVERNALE" (butternut,

épices douces) 

 ❄️VOIR NOTRE SÉLECTION DU MOMENT 

❄️TRIO DE FROMAGES FERMIERS BIOS ET LOCAUX 

❄️DÉJEUNER : 

 4 €

 21 €
 18 €

 6 €

❄️FROMAGE BLANC FERMIERS OU YAOURT DE SOJA ET
GRANOLA MAISON BIO 

 15 €
❄️GOURMANDE :

DESSERTS

FORMULES 
PLAT*+BOISSON*+EN-CAS* OU DESSERT   

PLAT*+BOISSON*+EN-CAS*+DESSERT   

❄️BRUNCH :
❄️SNACK :  10 €

PLAT*+BOISSON*+2 EN-CAS*+DESSERT 

BOISSON*+EN-CAS*+DESSERT   

BOISSON* : Café , thé , tisane, jus de fruits ou sirop 
PLAT* : Supplé ment Tré flier rô ti +3€
EN-CAS* : Supplé ment Trio de fromage +2€   

Liste des allergè nes sur demande


